GASTHOF

ZUM —
woHLEN 1738

Restaurant | Events | Catering | Partyservice |
Mahizeitendienst | Take-Home

Zuhause ist kein Ort
sondern ein wunderbares Gefuhl -
fuhlen Sie sich wie zu Hause

?D-Iich willkommen im Rossli

Wo Tradition sich mit dem Modernen verbindet .... das heutige Rdssli
verbindet Historisches und zeitgemasse Gastlichkeit zu einem
kulinarischen Erlebnis fur Sie.

Die unendliche Geschichte des Kochens liegt in der Regionalitat,
Saisonalitat, Kreativitat und dem Modernen. Die saisonale,
marktorientierte Speisekarte ist gespickt mit innovativen, modernen
Eigenkreationen, als auch mit internationalen Leckereien.

Die kulinarische Vielfalt und die genussvollen, kulinarischen Erlebnisse
finden sich im Dreiklang mit Gastlichkeit, Genuss und Geschichte wieder.

Herzlich
lhre Familie Wohler und das Rossliteam

Essen ist ein Bedurfnis
Geniessen ist eine Kunst



CHF 7.00 | CHF 9.50

CHF 9.50 | CHF12.50

CHF 22.00 | CHF 29.00

CHF 7.00 | CHF 9.50

CHF 7.50

CHF 38.00

CHF 32.00

CHF 32.00

ZUMANFANG
Blattsalat

Diverse saisonale BIO-Blattsalate
Salatsauce nach Wahl

Bunter Salatteller
BIO- Blattsalat & angemachte Salate
Salatsauce nach Wahl

Angus Rinds- Tatar
Angus Rindsfilet, Toast, Butter (mild, pikant oder scharf)

SUPPE

Tagessuppe, es het so langs het
Jeden Tag eine andere

Bouillon mit Einlage (Fladli oder Ei)

BURGER&CO.

Ribe-Eye Burger

Rindshohriicken-Pattie (200g), Sesambun, Salat, Tomate,
Essiggurke, Spicy Cocktailsauce

Buura-Pommes oder Susskartoffel-Pommes

Pulled Pork Burger

Schweinsschulter (200g), Sesambun, Salat, Tomate,
BBQ- Sauce

Buura- Pommes oder Susskartoffel- Pommes

Zucchetti-Burger
Zucchetti-Pattie, (200g) Bun, Krauter- Sourcream
Buura- Pommes oder Siisskartoffel- Pommes



CHF 19.00

CHF 18.00

CHF 21.00

CHF 22.00

CHF 19.00 | CHF 23.00

CHF 17.50

CHF 19.00

CHF 24.00 | CHF 29.50

CHF 42.00

CHF 42.00

Beilagen:

FLAMMCHUECHE
Original

Bauernspeck, Zwiebeln und Sauerrahm- Mischung

Gemise
Gemiise- Streifen, Zwiebeln und Sauerrahm- Mischung

Lachs
Lachsfilet, Gemiise- Brunoise, Dill und Sauerrahm-
Mischung

Rossli
Landrauchschinken, gemischter Bergkase, Zwiebeln,
Schnittlauch und Sauerrahm- Mischung

PASTA

Rustico Finferli
Feine Eierteigwaren mit einer mild-wirzigen Fullung
aus Eierschwammli, Ricotta, Créme fraiche und Lauch

«VEGI-SPATZLE»

Hausgemachte Spatzle mit Gemiise, Rahm und Kase

SANNESPATZLE

Hausgemachte Spatzle mit Schinken- und
Speckwiirfeli, Rahm und Kase

AUSMEERODERSEE

Fischknusperli
Eglifilet im Bierteig, Salatbouquet und Tatar-Sauce

Frischer Lachs aus Wohlen
Freiamter Lachsfilet an Zitronen-Kapern-Sauce,
saisonales Gemisebouquet und Beilage nach Wahl

Eglifilet ,,Zuger Art*

Pochiertes Eglifilet (Bodensee) Weisswein- Sauce,
Krauter, Blattpetersilie, saisonales Gemisebouquet
und Beilage nach Wahl

Wildreis | Buura Pommes | Salzkartoffeln | Nudeln |
Susskartoffel-Pommes | Rosti | Kroketten



CHF 28.00

CHF 37.00 | CHF 48.00

CHF 36.00

CHF 36.00

CHF 46.00

CHF 34.50

CHF 35.00

CHF 48.00

CHF 39.00

CHF 42.00

CHF 23.00
+ CHF 2.00
+ CHF 4.00

HAUPTGERICHTE

Paniertes Schweineschnitzel
Paniertes Schweinsnierstiick, saisonales
Gemiisebouquet und Beilage nach Wahl

Original-Wienerschnitzel vom Kalbsrucken
Petersilienkartoffeln, saisonales Gemiisebouquet,
Preiselbeeren, Zitronenschnitz

Schweins-Cordonbleu
Paniertes Schweinsnierstiick, Hinterschinken & Kase,
saisonales Gemiisebouquet und Beilage nach Wahl

Brasato di manzo

«Suure Mocke» - Rindsschmorbraten, Rotwein-Bra-
tensauce, saisonales Gemiisebouquet und Beilage
nach Wahl

Rindshuftstreifen «Stroganoff»

mit buntem Gemise, Beilage nach Wahl

Wiener Tafelspitz
Huftdeckel mit Schnittlauchsuace, Apfelmeerrettich,
Gemiusestreifen, Rahmspinat und Beilage nach Wahl

Zwiebelrostbraten
Rindhuftbraten mit Bratenjus, gerosteten Zwiebeln,
Speckbohnen, Beilage nach Wahl

Angus Entrecote ,,Café de Paris*
Angus Rinds-Entrecéte, Krauterbutter, saisonales
Gemiisebouquet und Beilage nach Wahl

Kalbsrahmschnitzel
Kalbsschnitzel an einer Pilzrahmsauce, saisonales
Gemiisebouquet und Beilage nach Wahl

Kalbsgeschnetzeltes
Kalbsgeschnetzeltes, Rahmsauce, Champignons,
saisonales Gemiisebouquet und Beilage nach Wahl

Saisonaler bunter Gemuseteller
mit Rosti
mit Résti und Spiegelei



CHF 26.00 V' Rosti Pick
Rostitaschen gefillt mit Frischkase, angerichtet auf
bunten Salatblattern

CHF 31.00 YV Tofu-Geschnetzeltes an Currysauce
Tofu-Geschnetzeltes an Currysauce, saisonalem
Gemiisebouquet, Beilage nach Wahl

Beilagen: Wildreis | Buura Pommes | Salzkartoffeln | Nudeln |
Susskartoffel-Pommes | Rosti | Kroketten

AUFVORBESTELLUNG

CHF 59.00 pro Person Chateaubriand

ab 2 Personen in 2 Gangen serviert
Rindsfilet am Stuck gegart, Sauce béarnaise
Saisonales Gemiisebouquet und Beilage nach Wahl

Beilagen: Wildreis | Buura Pommes | Salzkartoffeln | Nudeln |
Susskartoffel-Pommes | Rosti | Kroketten

Lassen Sie es uns wissen, wenn es etwas gibt, dass das Hiersein noch
angenehmer werden lasst. Wenn immer moglich erfiillen wir lhre Winsche sehr
gerne. Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen
ausloésen konnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden gerne.



Fleischdeklaration

Wir beziehen wenn immer moglich Schweizer Fleisch und nach Moglichkeit aus
der Region.

Herkunft:

Fisch: Schweiz

Geflugel: Schweiz

Kalbfleisch: Schweiz, Europa
Lammfleisch: Australien, Neuseeland
Rindfleisch: Schweiz, USA, Sidamerika
Schweinefleisch: Schweiz

Wild: Schweiz, Europa



